
                  

 

 

Beer                               Baht 

        

Chang ชา้ง           B70 

Leo ลีโอ           B70 

Singha สิงห์                     B80  

Heineken ไฮร์นาเคน           B90 

Beer Lao ลาว           B110 

     

Wine Coolers 

        

Full Moon ฟูมูน – white / red        B75 

Smirnoff  Ice สมอนอฟ ไอซ์ – lemon / apple      B110 

       

Spirits 

      

Sangsom Rum เหลา้แสงโสม          B 90 

100 Piper Scotch Whiskey เหลา้ 100 ไพพ ์      B120 

Jose Ceurvo Tequila ตากีล่า        B120  

Smirnoff  Vodka วอทกา้         B120 

Gordon’s Gin จิน          B120 

Johnny Walker Black Label เหลา้แบลก็เลเบิล                        B180 

Kelly’s Cream Liqueur เคลล่ี        B130 

 
Wine 

 

Red แดง                                   B150 
 

White ขาว           B150 

                     



                        

            

 

Soft Drink/Juice         Baht 

 

Coke / Coke Zero โค๊ก / ซีโร        B50  

Fanta แฟนตา้           B50 

Sprite สไบรท ์          B50  

Lemon Soda โซดามะนาว         B50  

Iced Lemon Tea ชามะนาว         B50  

Soda Water น ้าโซดา          B50 

Tonic Water น ้าโทนิค         B50 

Orange Juice น ้าส้มคั้น         B50  

Nam Menow น ้ามะนาว (fresh lemon water)      B50 

Menow Soda มะนาวโซดา (fresh lemon soda)      B50 

Water น ้า           B30 

Coffee / Tea กาแฟ /ชา         B50  

 

 

Fruit Shakes (as available)           With Vodka/Gin

                 
 

Pineapple สัปประรดป่ัน        B70  B130 

Lemon มะนาวป่ัน         B70  B130 

Orange ส้มป่ัน         B70  B130 

Watermelon แตงโมป่ัน        B70  B130 

Banana กลว้ยป่ัน         B70  B130 

Mixed Fruit   ผลไมร้วม        B70  B130 

              



 

 

Snacks             Baht 

  

Tua ถัว่ (packet of peanuts)               B50 
  

Kar Gai ขนมขาไก่ (packet of chicken stick cracker)            B50 
 

Thoum Man Falung มนัฝร่ังแผน่ (packet of potato crisps)           B50 
 

Pad Med Mamuang ผดัเมด็มะม่วง (fried cashew nuts)            B150 
 

Nua / Ped Yung เน้ือ / เป็ด ยา่ง (grilled beef / duck with spicy dipping sauce)  B190 
 

Larb Tord ลาบเน้ือทอด (deep fried larb balls) – Chicken / Beef          B150/190 
 

Gai Tord ไก่ทอด (fried chicken)               B120 
 

Blah Choop Bang Tord ปลาชุบแป้งทอด (battered deep fried fish)          B180 
 

Maan Falung Tord มนัฝร่ังทอด (french fries)             B80 
 

Sai Uah ไส้อัว่ (spicy northern sausage)              B150 
 

Gai  Menow   ไก่มะนาว (spicy lemon chicken)                 B150 

 

 

                                  
 

                                                                                                  
 



 

 

Aussie Meat Pie’s          Baht 

 

Aussie Meat Pie’s ออสเตรเรีย พาย - Aussie Mince, Steak and Mushroom   B200/180 

                                                             Beef and Ale, Sausage Roll 

 

 
 

 

All Day Breakfast                        

 

Whaler’s Breakfast เวลเลอร์ อาหารเชา้            B180                         

- 2 Sausages, Fried Egg, Scrambled Egg, Baked Beans, 

Fried Tomato, 2 pieces of Toast, Butter and Jam 
 

Sausage ไส้กรอก                 B80 
 

Egg any style ไข ่เลือกตามชอบ               B80 
 

Baked Beans ถัว่แดง                 B80 
  

Toast with Butter and Jam ขนมปัง เนย หรือแยม             B50 
 

Omelet ไข่กวน – Tomato, Cheese, Onion……any combination    B90 
 

Kai Yut Sai ไข่ยดัใส่ (thai omelet stuffed with chicken and vegetables)         B120 
 

Kao Tom ขา้วตม้ (rice soup) – Chicken, Vegetables, Egg / Beef    B80/100 
 

Kai Teow ไข่เจียว (egg omelet) – Egg / Chicken      B80/90 
 

 



 
 

 

Salads             Baht 

 

Yum Nua ย  าเน้ือ (spicy beef salad)              B190 
 

Yum Gai Yor ย  าไก่ยอ (spicy processed chicken roll salad)            B180 
  

Yum Mamuang  ย  ามะม่วง (spicy mango salad)             B100  
 

Yum Woonsen  ย  าวุน้เส้น (spicy glass noodle salad)      B130 
 

Yum Takri Gai Grop ย  าตะไคร้ไก่กรอบ (spicy lemongrass salad with deep fried chicken)    B180 
 

Yum Kai Dow ย  าไข่ดาว (spicy fried egg salad)      B150 
 

Yum Tuna ย  าทูน่า (spicy tuna salad)        B180 
 

Larb ลาบ (spicy coriander meat salad) – Chicken / Duck, Beef    B180/200  
 

Larb Woonsen ลาบวุน้เส้น (larb salad with noodle) – Chicken / Duck, Beef  B180/200  
 

Som Tum ส้มต า (spicy papaya salad)        B90 
 

 
 

 

            
 

 

 

           



 
 

Curries             Baht 

 

Gaeng Keow Wan Gai แกงเขียวหวาน (green chicken curry)     B170 
  

Gaeng Pet Ped Yung แกงเผด็เป็ดยา่ง (red duck curry)      B200 
 

Gaeng Som Cha-Om / Blah แกงส้มชะอม / ปลา (orange vegetable fritter / fish curry) B200 
 

Gaeng Prik Gai / Blah แกงพริกไก่ / ปลา (bitter spicy curry with chicken / fish)  B180 
  

Massaman Gai มะสะมัน่ไก่/เน้ือ (indian style chicken / Beef curry with potato)  B170/200 
 

Penang Gai พแนงไก่ (malay style chicken curry)      B170 
  

Pad Pet  ผดัเผด็ (fried red curry) – Chicken / Beef      B170/200 
  

Kua Gling คลัว่คล้ิง (southern dried pepper curry) – Chicken / Beef          B170/200 
 

Choo Che Blah ฉู่ฉ่ีปลา (fried fish curry)       B230  
 

Blah Lard Kueng Gaeng ปลาราดเคร่ืองแกง (spicy deep fried fish curry)   B230 

 

                   
 

                
 



 
 

Soups              BAHT 

  

Tom Yum Nua ตม้ย  าเน้ือ (spicy and sour beef soup)       B190 
  

Tom Kar Gai ตม้ข่าไก่ (coconut chicken soup)       B170 
 

Tom Sap ตม้แซ่บ (spicy bitter north eastern soup) – Chicken / Beef   B170/200 

 

                        
 

Main              BAHT 

 

Pad Kaprow ผดักระเพรา (fried with chili and basil) - Chicken /Beef       B150/190 

           - Battered Fish    B230 
 

Pad Breow Wan ผดัเปร้ียวหวาน (sweet and sour) – Chicken / Beef, Fish   B150/200  
                                                                           

Gai Pad Med Mamuang ไก่ผดัเมด็มะม่วง (chicken with cashew nut)    B180 
 

Pad King ผดัขิง (fried with Ginger) – Chicken / Beef     B150/190 
 

Pad Prik ผดัพริก (fried with chili and pepper) – Chicken / Beef    B150/190 
 

Nua Pad Namarn Hoi เน้ือผดัน ้ามนัหอย (beef fried with oyster sauce)   B230 
 

Narm Prik Ong น ้าพริกอ่อง (spicy tomato pork dip)      B180 
 

Blah Tord Gratiem Prik Thai ปลากระเทียมพริกไทย (fried fish garlic and pepper)  B230 
 

Blah Tord Prik Thai Dum ปลาทอดพริกไทยด า (fried fish with black pepper sauce) B230 
 

       



 

 

Noodles                Baht 

 

Lard Na ราดหนา้ (fried noodles with gravy) – Chicken, Vegetables / Beef        B150/190  

 

Pad See Yu ผดัซีอ๊ิว (fried noodles) – Chicken, Pork, Vegetables / Beef         B150/190  

 

Pad Thai ผดัไท (fried thin noodles) – Chicken             B150 

 

Pad Woonsen ผดัวุน้เส้น (fried glass noodle with chicken, vegetable and egg)        B150 

 

    
 

Vegetables and Rice        Baht 
  

Pad Pak Ruam ผดัผกัรวม (fried mixed vegetables)      B150  
 

Pad Kanah ผดัคะนา้ (fried chinese kale)         B150 
 

Pad Boong Fai Dang ผดับุง้ไฟแดง (fried morning glory)     B140 
 

Pad Maan Falung ผดัมนัฝร่ัง (fried potato with onions)     B140 
  

Kao Pad ขา้วผดั (fried rice) – Chicken, Vegetables, Egg / Beef    B150/190 
  

Kao Suway ขา้วสวย (steamed rice)        B30 
  

Polamai Ruam ผลไมร้วม (mixed fruit platter)       B140 
 

       



                  

 

Fresh Seafood (advanced order only)      

อาหารทะเลสด ( ส่ังล่วงหน้าเท่านั้น)         
Locally caught fresh sea Prawns, Fish and Squid is normally available at the local markets, but is weather 

dependent. Please place orders a day in advance. 

 

 Cooking Fee’s ค่าบริการท า Clams / Squid / Prawn  B250/ kg 

    Fish      
 

Goong กุ้ง ( Prawns )  Nueng, Pow น่ึง, เผา (steamed / BBQ)       

    Tord Gratiem Prik Thai ทอดกระเทียมพริกไทย (fried with garlic and pepper)  

Pad Makarm ผดัมะขาม (fried with tamarind)      

Pad Prik Thai Dum ผดัพริกไทยด า (fried with black pepper)  

Pad Pet ผดัเผด็ (fried red curry)        

Larb ลาบ (spicy coriander salad)    

Pla พล่า (spicy lemongrass salad)      

 

Blah Mook ปลาหมึก  ( Squid ) Pow เผา (BBQ)  

Neung Manow น่ิงมะนาว (steamed with lemon and chili)    
Pad Prik Thai Dum ผดัพริกไทยด า (fried with black pepper)    

Pad Pong Curry  ผดัผงกระหร่ี (fried yellow curry)     

Yum ย  า (spicy salad)         

 

Blah ปลา ( Fish )  Neung Manow น่ึงมะนาว (steamed with lemon and chili)      
Neung Buay น่ึงบ๊วย (steamed with chinese plum) 

Tord Gratiem Prik Thai ทอดกระเทียมพริกไทย (fried with garlic and pepper) 

    Pad Makarm ผดัมะขาม (fried with tamarind) 

Pad Breow Wan ผดัเปร้ียวหวาน (sweet and sour) 

  

Hoy หอย (Clams)  Pad Gratiem ผดักระเทียม (fried with garlic) 

Pad Prik Pow ผดัพริกเผา (fried with chili paste) 

Pad Cha ผดัฉ่าปลา (fried with galangal) 

 

       
 



                   
 

Massage 

 

Thai Massage (นวดไทย)  60 min    B450 

     90 min    B650 

             120 min    B800 

 

Oil Massage  (นวดน ้ามนั)  60 min    B600 

     90 min    B800 

             120 min                                       B1,100 

 

Foot Massage (นวดเทา้)  30 min    B300 

     60 min    B550 
 

* We encourage that a tip is paid for all massage services directly to the masseuse* 

Thank you 

 
 

Activities 

 

• Board Games (เกมกระดาน) – Chess (หมากรุก), Connect Four (ต่อส่ี),    

      Backgammon (เกมแบคแกมมอน), Cards (ไพ)่  

• Petonque (เปตอง) 
• Beach Volleyball (บีชวอลเล่บอล) 
• Darts (ปาเป้า) 
• Pool ( สนุ๊ก) 

* Please ask staff for equipment 

 
 

Outside Activities 

 

• Boat trip to the islands ( เรือราคาต่อเท่ียว for 6 person) extra 700/person B4,200-5,000 

• Elephant Trekking (ข่ีชา้ง)                            B700/hr 

• Sea Kayak (พายเรือคายกั)                           B600person 

• Fishing (ตกปลา)        Dependent on Location 

• Elephant Sanctuary       Available morning and/afternoon 

• Cooking Class        2,000/ person 

 
* All activities can be organized through our staff. For help organizing activities or ordering meals, 

please ask staff to call Oi for English or call: 081 8957908 


